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Προσωπικά Στοιχεία 

Γεννημένος και ανατραφείς στη Θεσσαλονίκη. Αποφοίτησε από την Πρωτοβάθμια και 
Δευτεροβάθμια Εκπαίδευση στη Θεσσαλονίκη, πριν μεταβεί στις Ηνωμένες Πολιτείες 
για ανώτατες σπουδές με τένις υποτροφία. 

Εκπαίδευση 

Ph.D. Στατιστικής, Oklahoma State University, Stillwater, OK, ΗΠΑ (1984–1989) 
Απόφοιτος με διάκριση Summa Cum Laude 

M.S. Στατιστικής, Oklahoma State University, Stillwater, OK, ΗΠΑ (1982–1984) 
Απόφοιτος με διάκριση Summa Cum Laude 

B.S. Μαθηματικών (με δευτερεύον αντικείμενο Διοίκηση Επιχειρήσεων), Oral 
Roberts University, Tulsa, OK, ΗΠΑ (1979–1982) 
Απόφοιτος με διάκριση Summa Cum Laude 

Επαγγελματική Εμπειρία 

Πανεπιστήμιο Αρκάνσας (University of Arkansas) 
• Ομότιμος Καθηγητής, University of Arkansas (2023–σήμερα) 
• Καθηγητής Στατιστικής, Agricultural Statistics Laboratory (2001–2023) 
• Αναπληρωτής Καθηγητής, Agricultural Statistics Laboratory (1994–2001) 
• Επίκουρος Καθηγητής, Agricultural Statistics Laboratory (1989–1994) 

Oklahoma State University 
• Αναλυτής Συστημάτων, Κέντρο Υπολογιστών (1987–1988) 
• Βοηθός Διδασκαλίας και Έρευνας, Τμήμα Στατιστικής (1982–1987) 

Ιδιωτικός Τομέας 
• Επαγγελματίας Τένις (Tennis Pro), Resorts & Clubs (Σικάγο και Ελλάδα, 1978–

1982) 
 



Ερευνητική και Ακαδημαϊκή Δραστηριότητα 

Κατανομή καθηκόντων: Διδασκαλία 30% – Συμβουλευτική 30% – Έρευνα 30% – 
Υπηρεσία 10% 

Ως Στατιστικός στο Agricultural Statistics Laboratory, συντονίζω τον σχεδιασμό 
πειραμάτων και την ανάλυση δεδομένων σε ερευνητικά έργα των Σχολών Γεωργίας, 
Τροφίμων, Βιοεπιστημών και Υγείας. 
Έχω συνεργαστεί με πάνω από 100 υποψήφιους διδάκτορες στο Πανεπιστήμιο του 
Αρκάνσας. 

Διεθνώς προσκεκλημένος ομιλητής σε θέματα πειραματικού σχεδιασμού, 
προγνωστικής μοντελοποίησης και καινοτόμων πρακτικών διδασκαλίας. 

Μέσος όρος φοιτητικών αξιολογήσεων: 4,5/5 (συχνά 5/5). 

Διδασκαλία – Μαθήματα 

Principles of Experimentation, Applied Regression Analysis, Experimental Design, 
Applied Multivariate Methods, 
Special Topics (Categorical Data Analysis, DOE in Biotechnology, Predictive Modeling), 
Business Analytics & Data Mining (American University of Athens), 
Προσκεκλημένος Διδάσκων στο MAICh, Χανιά, Ελλάδα. 

Ερευνητικά Ενδιαφέροντα 

Σχεδιασμός και Ανάλυση Πειραμάτων – Γενικά, Μικτά και Γενικευμένα Μικτά Μοντέλα – 
Εξερευνητική Οπτικοποίηση Δεδομένων – Προγνωστική Μοντελοποίηση – Στατιστικός 
Υπολογισμός 

Δημοσιεύσεις: >220 άρθρα σε >30 διεθνή επιστημονικά βίο-περιοδικά (5330 Citations).  

https://www.researchgate.net/profile/Andy-Mauromoustakos?ev=hdr_xprf 

Επιχορηγήσεις & Διακρίσεις 
• Συν-ερευνητής σε προγράμματα USDA > 2 εκατ. δολ. 
• Βραβείο Collis Geren Outstanding Interdisciplinary Faculty, University of 

Arkansas (2020). 

Δίπλωμα Ευρεσιτεχνίας: 
US Patent 10,806,153 B2 (2020) – “System and method for detecting woody breast 
condition in broilers using image analysis of carcass features.” 

https://www.researchgate.net/profile/Andy-Mauromoustakos?ev=hdr_xprf


Επιστημονική & Κοινωνική Συνεισφορά 

Πανεπιστημιακές Επιτροπές: Computing Activities Council, Data Center, ARKNET 
Κολλέγιο: Teaching & Research Center, Computer Technology Committee, STAN 
Program 
Επαγγελματικοί Φορείς: American Statistical Association (μέλος, Επιτροπή Continuing 
Education – 7 έτη)  

Αξιολογήσεις  και Πιστοποιήσεις  

Εκτεταμένη εμπειρία στην αξιολόγηση και πιστοποίηση διαφορών τμημάτων  κολλεγίων 
και Πανεπιστήμιων τα τελευταία τα τελευταία 25 χρόνια στην Ελλάδα και ΗΠΑ σχεδόν 
ετησίως.  Έχω διατελέσει μέλος επιτροπής και επικεφαλής ομάδων αξιολόγησης 4 και 5 
μελών από εμπειρογνώμονες  που επισκέπτονται το Ίδρυμα /Πανεπιστήμιο επι τόπου 
και αργότερα διαδικτυακά. 

Υποτροφίες και Διακρίσεις Φοιτητή 
• ITA Scholar Awards (Athletic/Academic Distinction) 
• R.D. Morrison Award – Outstanding Graduate Student 
• Πολλαπλές ακαδημαϊκές διακρίσεις κατά τη διάρκεια μεταπτυχιακών σπουδών 
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